Innovativi
coadiuvanti
biologici per vini
rosati moderni,
intensi e stabili

a ricerca ¢ sviluppo di

vinext, in collaborazio-

ne con i parinér pro-
duttivi, propone dus eccellenti
novith per produrre vini rosatl
rmoderni, intensi e stabili:
1. NutriNext Rosé: autolisato
artenuto attTaverso un pari-
colare processo di recupero,
purificazione ¢ valorizzazione
del lievito spento della bira.
Queste lievito si sviluppa a

I N

bassa temperatura (<16 *C) e in
condizioni di anaerobiesl. Gra-
zie a tali condizioni, I'autolisa-
to risulta ricco in amminoacidi
funzionali per la nutrizione del
liewito e, soprattutte, di precur-
sori di aromi secondari. Nutri-
Mext Rosé & ecoezionalmente
ricco in Fenilalanina, Isoleu-
cina ¢ Valina. Questi ammino-
acidi garantiscons la presenza
di aromi di frutta rossa fresca,
di rosa e di alcune elegant note
tiokiche.

2. BAMOI & un preparato di lie-
wito in crema, composto da cel-
lule di prima propagazione con
potenti attivitd metaboliche ed
enzimatiche. Il nestro ©Q for-
nisce il certificate di purezza,
garantendo Fassoluta assenza
di contaminanti (zero batteri
Tatticil). 11 ceppo BAMOL, sele-
zionato su Brachetto d'Acqui, &
dotato di grande abilith nel va-
lorizzare aromi primari e nella
sintesi di aromi secondari. Per-
mette di produrre rosabi, ma
anche rossi da “frige” di grande
potenza aromatica, eleganti ed
equilibrati in bocca.

1 rosati fermentati con guesti
inmovativi coadiuvanti babo-
gici risultano intensi, distint &
apprezzati dai consumatori del

mercato globale.
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