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NEXTO3Mobile è il sistema compatto, automatizzato e a basso
consumo progettato per la sanificazione professionale in ambito
enologico, alimentare e industriale. Grazie alla tecnologia a ozono
gassoso e acqua ozonata, gestita da PLC, garantisce trattamenti
efficaci, rapidi e privi di residui chimici, nel massimo rispetto della
sicurezza operativa.

( Ozono gassoso: sanificazione profonda di botti e barriques anche
in presenza di contaminazioni importanti (Brettanomyces, batteri
acetici, ecc.)
 ( Ampio spettro d’azione: abbattimento di lieviti, muffe e carica
fungina in barriccaie, aree di produzione e imbottigliamento
 ( Applicazioni principali:
• Trattamento botti, tonneaux, barriques,
•  Sanitizzazione di serbatoi, fermentini, tubazioni, ambienti
produttivi, aree di stoccaggio, magazzini, essiccatoi e camere 
di stagionatura.

Grazie al sensore ambientale integrato, il sistema rileva i livelli di
ozono e interrompe automaticamente la produzione in caso di
presenza umana, secondo i limiti OMS, garantendo la massima
sicurezza per l’operatore.

✅  Tecnologia approvata da EFSA e Ministero della Salute per la
sanificazione alimentare: efficace su patogeni (Listeria, Salmonella, E.
coli), pesticidi, micotossine e contaminanti.

NEXTO3Mobile è la soluzione avanzata e sostenibile per un’igiene
profonda, affidabile e senza compromessi in ogni fase del ciclo
produttivo.

IL FUTURO DELLA SANIFICAZIONE È NELL’ ARIA.


